
SEMINARIO DE MICOLOXIA E 
MICORRIZACIÓN

Provincial

Lugar de celebración Edificio Sindical
Chantada, 30 de Novembro de 2013

de 10.00 a 14.30 horas

Inscripcións: 
Telf.: 982 88 18 78
piagricultura@deputacionlugo.org

Prazo límite de inscripcións 28.11.2013.
Prazas dispoñibles ata completar aforamento.

“Cortar sempre os cogomelos con 
navalla, un corte limpo sen apurar o 

madeiro, de tal forma que non se dane o 
micelio”



PROGRAMA

Provincial

Este seminario enmárcase dentro das actividades que se 
veñen levando a cabo no marco do Proxecto de 
"Potenciación da Agricultura Ecolóxica", promovido pola
DEPUTACIÓN PROVINCIAL DE LUGO.

Foi pensado para dar a coñecer a importancia ecolóxica e 
socioeconómica dos cogomelos en Galicia. A xestión dos 
fungos silvestres comestibles pode ser xerador de rendas
no ámbito rural pola recolección, a comercialización, a 
transformación e o micoturismo.

En particular, preténdese proporcionar información 
adecuada sobre o coñecemento, aproveitamento e xestión
dos fungos nos bosques galegos

A oportunidade de impartir este seminario vén dada tamén
porque a recolección de cogomelos é unha práctica que, 
nos últimos anos, experimentou un espectacular aumento 
no número de adeptos, non todos suficientemente 
preparados, o que leva consigo unha forte presión sobre o 
ámbito natural.

Para que a acción dos colleiteiros non comprometa a gran 
riqueza de valores naturais dos bosques, e a produción e 
diversidade dos mesmos cogomelos, expoñeranse as 
recomendacións que se deben adoptar para contribuír ao
seu mantemento.

COORDINADOR SEMINARIO: J. CARLOS BREA PALLARÉS

Introducción á Micoloxía

• Nocións botánicas
• Principais especies
• Xéneros seguros
• Xéneros perigosos

Cultivo de Cogomelos

• Sistemas produtivos
• Micorrización
• Dificultades para obter cogomelos ecolóxicos con 
certificación

Trazabilidade e características para a 
comercialización

Identificación de especies e xéneros

PONENTE: Alejandro R. Minguez Rodríguez

10:00 – 11:30 PRIMEIRA PARTE 

12:00 – 13:30 SEGUNDA PARTE 

13:30 – 14:30 TERCEIRA PARTE – Prácticas 

11:30 – 12:00 DESCANSO


